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16.30Έναρξη
Χαιρετισμοί

17.00Eισαγωγή στον κόσμο του οίνου
Στέλιος Δημητριάδης
Οινολόγος
Ιδιοκτήτης mycava.gr

17.20Η σημασία του γεωπόνου στην 
ποιοτική παραγωγή κρασιών
Γιάννης Χρόνης
Γεωπόνος Α.Π.Θ. 
Διευθυντής αμπελώνων 
Κτήματος Παυλίδη Α.Ε. 

17.40Παραγωγή οίνου: Από το αμπέλι 
στο τραπέζι
Χλόη Χατζηβαρύτη
Γεωπόνος, Οινολόγος 
Κτήματος Χατζηβαρύτη

18.00Διάλειμμα

19.50Συζήτηση - Λήξη

18.30Η επίδραση της ωρίμανσης στα 
ποιοτικά χαρακτηριστικά του oίνου
Γκουλιώτη Άννα
Δρ. Χημικός, Οινολόγος 
Υπ. Εργαστηρίου Αμπελοοινικής Ι.Κ.Ε.

18.50O κόσμος της Ρετσίνας
Στέλιος Κεχρής
Οινολόγος, Οινοπαραγωγός
Οινοποιείο Κεχρής

19.10Oινική επικοινωνία: Προώθηση 
και προβολή του οίνου
Μαρία Νέτσικα
Χημικός, Οινολόγος
Δημοσιογράφος Οίνου
Ιδιοκτήτρια Wine Plus

19.30Γευστική δοκιμή οίνου. 
Αρμονία οίνων & εδεσμάτων
Μαρία Νέτσικα
Χημικός, Οινολόγος
Δημοσιογράφος Οίνου
Ιδιοκτήτρια Wine Plus

20.20Workshop γευστικής δοκιμής οίνων
Μαρία Νέτσικα
Χημικός, Οινολόγος
Δημοσιογράφος Οίνου
Ιδιοκτήτρια Wine Plus


